
  

 
 
 

 
 

 

Dottorato di Ricerca in Scienze delle Produzioni Vegetali e Animali 
PhD Programme in Plant and Animal Science 

Codice del Corso di Dottorato/PhD code: DOT1335834 
Coordinatore/Coordinator: Prof. Roberta BERNINI 

Scheda delle attività svolte/Form activities carried out 

 Informazioni generali/General information  

Ciclo/Cycle XXXVII 

Dottorando/PhD student Valentina Mastrobuono 

Posizione/Position 
X Con borsa di studio/With scholarship 
� Senza borsa di studio/Without scholarship 
� Riservata a dipendenti di enti di ricerca/Reserved for research center employees 
� Dottorato industriale/Industrial PhD  
� Altra tipologia/Other typology 
Tutor/Supervisor 
Prof.ssa Stefania Masci 
Affiliazione/Affiliation University of Tuscia, DAFNE – Department of Agriculture and Forest Sciences, Viterbo, 
Italy 

Co-tutor 
Dott.ssa Silvia Massa 
Affiliazione/Affiliation ENEA, Italian National Agency for New Technologies, Energy and Sustainable Economic 
Development. Biotechnology and Agro-Industry Division, Casaccia Research Center. Rome, Italy. 

Attività di ricerca/Research activity 

Sede prevalente dell’attività di ricerca/Main place of research: Casaccia Research Center. Rome, Italy. 

Breve descrizione dell’attività di ricerca/Short description of the research activity  
(Max 5000 caratteri, inclusi gli spazi/Max 5000 characters, included spaces) 
 
Il progetto di ricerca ha il pionieristico obiettivo di valutare l’applicazione delle colture cellulari vegetali per 
alimenti innovativi ad alto valore aggiunto anche attraverso l’uso della stampa 3D di alimenti. 
Nel primo anno sono state identificate le specie di interesse e sono state ottenute le colture cellulari di callo 
friabile da cui derivare colture in sospensione. Di tali colture è stata valutata la cinetica di crescita e sviluppati 
protocolli di estrazione per valutarne il contenuto in metaboliti secondari di interesse (composti polari, 
flavonoidi, betalaine). Mediante spettrometria UV-visibile, è stato studiato il bioaccumulo dei metaboliti 
d’interesse durante il periodo di subcoltura e sono stati effettuati test di elicitazione con luce LED per 
modularne il contenuto al fine di aumentare il valore aggiunto delle colture.  
Nel secondo anno di attività, sono state allestite colture cellulari in sospensione su scala di laboratorio (beute 
da 250 mL). Porzioni di callo friabile di ciascuna specie presa in esame (Perilla frutescens, Ocimum basilicum e 
Beta vulgaris), sono state trasferite su differenti terreni liquidi di coltura. Dopo aver definito, per ciascuna 
specie scelta, le condizioni per l’ottenimento di una sospensione cellulare, ne è stata valutata la cinetica di 
crescita in termini di peso fresco, peso secco e sostanza secca. Contestualmente è stato studiato lo spettro UV-
visibile degli estratti polari. Il test DPPH, effettuato sugli estratti derivati dalle colture di P. frutescens e O. 
basilicum (callo e sospensione) nelle migliori condizioni di accumulo di sostanza secca, ha dimostrato che le 



  

 
 
 

 
 

 

colture in sospensione sono il sistema con il maggior potere antiossidante e il maggiore accumulo di polifenoli 
per unità di peso secco.  
Ai fini dell’ottenimento di una biomassa cellulare vegetale edibile, l’attenzione ai componenti potenzialmente 
tossici del terreno, come i fitormoni, è cruciale. Dati di letteratura indicano una dose giornaliera accettabile 
(ADI) di 0.01 mg/kg-bw/day per la 6-benzilaminopurina (BAP) e di 0.02 mg/kg-bw/day per 2,4-
diclorofenossiacetico (2,4D), fitormoni utilizzati per le nostre sospensioni. Per P.frutescens è stata quindi 
valutata la sostituzione del terreno contenente 0.5 mg/L di 2,4D e e 1mg/L di BAP, con 0.22 mg/L di 2,4D e 
1mg/L di acido alfa-naftalacetico (NAA) che presenta un ADI di 0.10 mg/kg-bw/day. Sebbene questa condizione 
comporti un accumulo di metaboliti secondari inferiore rispetto alle condizioni di partenza, l’elicitazione con 
luce LED BLUE (ƛ 460nm, intensità 50µM/m2/s) della coltura nel terreno modificato, determina assorbanze 
dello spettro Uv-visibile degli estratti polari sovrapponibile alla condizione iniziale. Ciò permetterebbe di ridurre 
la concentrazione del 2,4D e di non dover ricorrere al BAP, considerato più tossico. 
Sempre in vista del possibile impiego alimentare, sono state formulate condizioni di coltura alternative a quelle 
standard. La caseina è una proteina del latte e l'idrolizzato di caseina è il risultato di una sua digestione 
enzimatica. La produzione di idrolizzati proteici è un processo consolidato per il riutilizzo di sottoprodotti 
alimentari ricchi di proteine, ed alcuni studi ne riportano il potenziale in coltura cellulare vegetale classica per 
la sostituzione di fitormoni o di microelementi del terreno (Hakkinen 2020, Khayri 2011).  Pertanto, è stato 
condotto uno studio sulla cinetica di crescita del callo di Perilla in MS + 2,4D 0.22mg/L, MS e MS+ concentrazioni 
crescenti di idrolizzato di caseina (0.5g/L, 1g/L e 2g/L). Dalla valutazione del peso fresco, del peso secco (a 21 
giorni) e della vitalità cellulare, non si apprezza una differenza statisticamente significativa tra MS + 2,4D 
0.22mg/L e il terreno con caseina 0.5g/L e MS + 2,4D 0.22mg/L, dimostrando la possibilità di sostituzione o 
riduzione del fitormone. 
Inoltre, sono state avviate valutazioni sulla composizione di inchiostri utili alla stampa di cellule vegetali, per la 
cui realizzazione si è deciso di basarsi sulla formazione di idrogel a base di pectina, materiale abituale per le 
cellule vegetali. Al fine di aumentare la sostenibilità di tali prodotti alimentari e per ottenere le condizioni 
opportune di gelificazione, sono stati inclusi nella formulazione estratti ottenuti da scarti di produzioni agro-
alimentari (confetture di fragola e mirtillo) e succhi di mela. È stata, dunque, valutata la compatibilità di estratti 
di scarto di fragola e mirtillo all’1% in acido citrico 0,5% e succo di mela limpido concentrato (diluito in acqua 
al 5%) come elementi liquidi per la risospensione delle cellule e per consentirne l’inserimento negli inchiostri. 
La compatibilità è stata valutata in termini di preservazione della vitalità cellulare a 4°C.  
Sia l’estratto da scarto di fragola, sia il succo di mela, consentono di preservare la vitalità nel 50% delle cellule 
per 5 giorni. Tali risultati consentono di individuare almeno due opzioni per la definizione di ingredienti utili 
all’inclusione di cellule da sospensioni cellulari vegetali in bioinchiostri. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Pubblicazioni scientifiche/Scientific publications 
(Indicare tutte le informazioni bibliografiche dei lavori 
pubblicati e sottomessi/Indicate all references of published 
and submitted papers) 

 

Comunicazioni a congressi/Conferences communications 
POSTER CONTRIBUTION as a co-author at  



  

 
 
 

 
 

 

(Specificare se comunicazioni poster o comunicazioni 
orali/Specify if poster or oral communications)  

- 7th IMEKOFOODS conference - 
Worldwide food trade and 
consumption: quality and risk 
assessment. ANSES French Agency for 
Food, Environmental and Occupational 
Health & Safety - Paris. 25-26-
27/10/2023 

- Manifattura Additiva nello spazio-
Agenzia Spaziale Italiana (ASI)- Roma- 
30-31/10/2023 

- SIMPOSIO “A tavola nello spazio”: 
produzione, conservazione e 
preparazione di cibo- Agenzia Spaziale 
Italiana (ASI)- Roma- 20-21/03/2023 

- Caratterizzazione di prodotti 
agroalimentari sottoposti a processi di 
irraggiamento con radiazioni ionizzanti 
(2024) in Proceedings Convegno 
Agroalimentari AIPnD 2024.  

Brevetti/Patents 
(Specificare/Specify)  

Altre tipologie di pubblicazioni/Other publications  
(Specificare/Specify)  

Attività formative/Training activities 
(Elencare tutte le principali attività svolte e, per ciascuna di esse, indicare i dati richiesti/List the main activities 
and for each specify of them the data) 

 

Frequenza di 
corsi/Partecipation in courses 
 
 
 
 

Disegni Sperimentali Viterbo-Università 
della Tuscia 13-14-15-16/06/2023 

Tecniche di ingegneria 
genetica e proteica 
abbinate alle produzioni 
animali e vegetali 

Viterbo-Università 
della Tuscia 14-16-20-23/06/2023  

Caratterizzazione Della 
Sequenza Amminoacidica 
Con Tecnica Di 
Spettrometria Di Massa  

Viterbo-Università 
della Tuscia 14-15-21-22/06/2023  

Tecniche molecolari 
innovative per lo studio 
del microbioma del latte 
e del formaggio  

Viterbo-Università 
della Tuscia 13-15-20-22/06/2023  

Sostanze organiche 
naturali di interesse 
applicativo 

Viterbo-Università 
della Tuscia 8-11-17-22/04/2023 



  

 
 
 

 
 

 

Partecipazione a seminari/ 
Partecipation in seminars 

Isolation, cultivation, 
preservation and 
characterization of 
bacteria, fungi, viruses  

 
Infrastruttura PNRR 
ENEA SUS-MIRRI 
 

27-28/11/2023 

Fondamenti della teoria 
della misura 

Sapienza Università 
di Roma 30/01/2024 

 L’importanza dei 
materiali di riferimento 
per il settore 
agroalimentare 

Infrastruttura 
Metrofood 
ENEA 

30/01/2024 

Approcci di 
metabolomica su specie 
di interesse 
agroalimentare  
 

ENEA Infrastruttura 
Metrofood 
ENEA 

06/02/2024 

Principi e tecniche 
proteomiche per il 
miglioramento, la qualità 
e la genuinità dei prodotti 
agroalimentari 

Università di Roma 
La Sapienza 06/02/2024 

Stable isotope metrology 
in food science  
 

METROFOOD-RI 
(Slovenia) 
 

07/02/2024 

Valorizzazione di specie 
ittiche sottoutilizzate 
mediante 
caratterizzazione omica  

 

Università di Napoli 
Federico II  
 

13/02/2024 

La spettroscopia NMR in 
ambito alimentare: 
panoramica e case 
studies  

 

INRIM  

 
13/02/2024 

La texture degli alimenti e 
profili di consistenza 
 
. 
 

ENEA 21/02/2024 



  

 
 
 

 
 

 

Ruolo del microbioma 
nella qualità degli 
alimenti 

 

Università di Napoli 
Federico II  27/02/2024 

La sicurezza 
microbiologica degli 
alimenti: metodi di analisi 
e ruolo dei batteri vitali 
ma non coltivabili (VBNC) 

ENEA.  27/02/2024 

Point-of-care tools for 
plant pathogens 
detection  

Viterbo-Università 
della Tuscia 16/02/2024 

 

The Smart-Breed project: 
Innovative molecular 
technologies for the 
adaptation of vegetable 
species to climate change 
through precision 
breeding 

Viterbo-Università 
della Tuscia 23/02/2024 

The role of metabolomics 
and exposomics in food 
safety, food quality, and 
human health: promises 
and pitfalls 

Viterbo-Università 
della Tuscia 1/03/2024 

The design, construction, 
and care of urban green 
areas 

Viterbo-Università 
della Tuscia 8/03/2024 

Precision agriculture and 
site-specific N 
fertilization management 
for sustainability 

Viterbo-Università 
della Tuscia 15/03/2024 

Livestock systems under 
the climate change 
scenario 

Viterbo-Università 
della Tuscia 22/03/2024 

LCA and ecolabelling: a 
guide to environmental 
certification in the agro-
livestock sector 

Viterbo-Università 
della Tuscia 5/04/2024 



  

 
 
 

 
 

 

Insight the olive fruit 
from enzymatic activities 
to chemical-physical 
properties of extra virgin 
olive oil 

Viterbo-Università 
della Tuscia 03/04/2024 

 

Current rules on GMOs: 
why should genome-
edited plants be 
regulated? 

Viterbo-Università 
della Tuscia 12/04/2024 

Digital transition of 
farms: an analysis of the 
economic convenience to 
adopt innovative 
technologies 

Viterbo-Università 
della Tuscia 19/04/2024 

Approaches of “systems 
biology” applied to 
functional genomics of 
plants 

Viterbo-Università 
della Tuscia 24/04/2024 

Unlocking the secrets of 
agricultural crops using -
omics approach to 
understand the 
genotype-phenotype 
connection in the era of 
climate change 

Viterbo-Università 
della Tuscia 30/04/2024 

Biodiversity and dietary 
diversity in sustainable 
agrifood systems: data 
availability in Italy and at 
the international level 

CREA-FAO - Roma 08/05/2024 

Partecipazione a convegni, 
workshop, scuole/Partecipation 
in workshop, schools 

Maker Faire Rome - 
European Edition 

Metti il titolo 
dell’esposizione ENEA 

Fiera di Roma - 
Roma 20-21-22/10/2023 

Manifattura Additiva 
nello spazio 

 

ASI - Roma 30-31/10/2024 

SIMPOSIO “A tavola nello 
spazio”: produzione, 
conservazione e 
preparazione di cibo 

ASI-Roma 20-21/03/2024 



  

 
 
 

 
 

 

Agrifood Research & 
Innovatin: Expoloring the 
Role of Structural Biology 

Roma 06/05/24 

Stage in Italia e/o 
all’estero/Internship in Italy 
and/or abroad  
(Indicare la località e descrivere 
brevemente il tipo di attività 
svolta/Indicate the location and 
describe briefly the activity 
carried out) 

 

  

Altre attività formative/Further 
educational activities 
(Indicare la località e descrivere 
brevemente il tipo di attività 
svolta/Indicate the location and 
describe briefly the activity 
carried out) 

 

  

Attività di didattica integrativa/Teaching activity  
(Elencare tutte le attività svolte e, per ognuna, indicare i dati richiesti/List all activities and specify for each of 
them the data) 

Attività di tutoraggio e didattico-
integrative/Tutorship activities Titolo/Title Località/Location 

 
Data/Date 

 
Seminari in corsi di 
laurea/Seminars in master 
degrees  
(Indicare il titolo, la località, la 
data/Specify the title, the 
location and the date) 

   

Data/Date 

Firma Dottorando/Signature PhD student 

Firma Tutor Firma Co-Tutor 

 

valentina mastrobuono
19-05-2024



 
 
 

 
 
 

ATTESTATO DI FREQUENZA 

 

La sottoscritta Prof.ssa Anna Maria Timperio attesta che MASTROBUONO VALENTINA, 

iscritto al II° anno del XXXVII ciclo del Dottorato di Ricerca in Scienze delle Produzioni 

Vegetali e Animali, Coordinato dalla Prof.ssa Roberta Bernini, ha partecipato al corso dal titolo 

Caratterizzazione Della Sequenza Amminoacidica Con Tecnica Di Spettrometria Di Massa 

di 1 CFU, attivato nell’AA 2022/2023, che si è svolto nei giorni 14/15/21/22 Giugno 2023 in 

modalità  mista (in presenza in aula e on-line su piattaforma GMeet) 

 

Viterbo, 23/06/2023 

 

 

 

 

       Il Docente 

   

___________________  

   
   

 
 



 

  

Sede Rettorato 

Via San Camillo de Lellis snc 01100 Viterbo Via Santa Maria in Gradi, 4 01100 Viterbo 

Direzione: 0761 357581 Amministrazione: 0761 357438 Fax 0761 357434 P. Iva 00575560560 C.F. 80029030568 

dafne@pec.unitus.it Tel. 0761 3571  |  protocollo@pec.unitus.it 

www.dafne.unitus.it www.unitus.it  

 

Oggetto: Attestato Frequenza corso di Disegni Sperimentali 

 

Con la presente si certifica le seguenti presenze sulla piattaforma zoom durante le lezioni: 

ID riunione Argomento Ora di inizio Ora di fine 
95277705726 Disegni 

Sperimentali 
16/06/2022 
02:08:35 
PM 

16/06/2022 
04:20:12 
PM 

    
Nome (nome 
originale) 

Email dell’utente Durata 
totale 
(minuti) 

Guest 

Mario Augusto 
PAGNOTTA 

pagnotta@unitus.it 132 No 

Nicolò Di Sora  108 Sì 
Marzia Leporino  119 Sì 
elisabetta tomaino  116 Sì 
Manuela Ceccarelli  115 Sì 
Caterina Mazzocchi  114 Sì 
Giulia Quagliata  113 Sì 
Federico 
Manganello 

 112 Sì 

VOMERO Michele  102 Sì 
Mariam Atait  109 Sì 
Fekir MATH / 
FBSMNANOBIOLOGY 

 108 Sì 

Cristiano Tiberi  108 Sì 
LUDOVICA FUMELLI  108 Sì 
Andrea Lombardi  108 Sì 
Valeria Poscente  107 Sì 
valentina 
mastrobuono 

 107 Sì 

Caterina Valerio  106 Sì 
Alessio Patriarca  106 Sì 
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Sede Rettorato 
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Eduardo Nunes  93 Sì 
michela lupo  36 Sì 

 

ID riunione Argomento Ora di inizio Ora di fine 
95277705726 Disegni 

Sperimentali 
15/06/2022 
02:17:43 
PM 

15/06/2022 
04:28:16 
PM 

    
Nome (nome 
originale) 

Email dell’utente Durata 
totale 
(minuti) 

Guest 

Mario Augusto 
PAGNOTTA 

pagnotta@unitus.it 132 No 

Nicolò Di Sora  124 Sì 
Caterina Mazzocchi  123 Sì 
Fekir MATH / 
FBSMNANOBIOLOGY 

 121 Sì 

Cristiano Tiberi  120 Sì 
Andrea Lombardi  120 Sì 
LUDOVICA FUMELLI  118 Sì 
Marzia Leporino  118 Sì 
michela lupo  118 Sì 
Alessio Patriarca  117 Sì 
Caterina Valerio  119 Sì 
mariam atait  114 Sì 
Federico 
Manganello 

 117 Sì 

VOMERO Michele  117 Sì 
Manuela Ceccarelli  108 Sì 
Valeria Poscente  110 Sì 
valentina 
mastrobuono 

 107 Sì 

Eduardo Nunes  80 Sì 
Giulia Quagliata  9 Sì 
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Sede Rettorato 

Via San Camillo de Lellis snc 01100 Viterbo Via Santa Maria in Gradi, 4 01100 Viterbo 
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ID riunione Argomento Ora di inizio Ora di fine 
95277705726 Disegni 

Sperimentali 
14/06/2022 
02:28:13 
PM 

14/06/2022 
04:36:11 
PM 

    
Nome (nome 
originale) 

Email dell’utente Durata 
totale 
(minuti) 

Guest 

Mario Augusto 
PAGNOTTA 

pagnotta@unitus.it 253 No 

Valeria Poscente  119 Sì 
Cristiano Tiberi  129 Sì 
Marzia Leporino  129 Sì 
Manuela Ceccarelli  129 Sì 
Caterina Mazzocchi  126 Sì 
Nicolò Di Sora  129 Sì 
Mariam Atait  129 Sì 
LUDOVICA FUMELLI  128 Sì 
Giulia Quagliata  127 Sì 
Andrea Lombardi  126 Sì 
valentina 
mastrobuono 

 124 Sì 

elisabetta tomaino  124 Sì 
michela lupo  124 Sì 
Federico 
Manganello 

 124 Sì 

Caterina Valerio  125 Sì 
VOMERO Michele  121 Sì 
Fekir MATH / 
FBSMNANOBIOLOGY 

 115 Sì 

Alessio Patriarca  109 Sì 
Eduardo Nunes  112 Sì 
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Sede Rettorato 

Via San Camillo de Lellis snc 01100 Viterbo Via Santa Maria in Gradi, 4 01100 Viterbo 

Direzione: 0761 357581 Amministrazione: 0761 357438 Fax 0761 357434 P. Iva 00575560560 C.F. 80029030568 
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ID riunione Argomento Ora di inizio Ora di fine 
95277705726 Disegni 

Sperimentali 
13/06/2022 
02:09:39 
PM 

13/06/2022 
04:31:41 
PM 

    
Nome (nome 
originale) 

Email dell’utente Durata 
totale 
(minuti) 

Guest 

Mariam Atait  120 Sì 
Caterina Valerio  122 Sì 
Mario Augusto 
PAGNOTTA 

pagnotta@unitus.it 265 No 

Valeria  25 Sì 
Elisabetta tomaino  126 Sì 
Cristiano Tiberi  127 Sì 
Caterina Mazzocchi  126 Sì 
Marzia Leporino  123 Sì 
Manuela Ceccarelli  125 Sì 
Andrea Lombardi  124 Sì 
Federico 
Manganello 

 122 Sì 

michela lupo  121 Sì 
VOMERO  123 Sì 
LUDOVICA FUMELLI  121 Sì 
valentina 
mastrobuono 

 118 Sì 

Alessio Patriarca  116 Sì 
Eduardo Nunes  115 Sì 
Giulia Quagliata  108 Sì 
Valeria Poscente  109 Sì 
Fekir MATH / 
FBSMNANOBIOLOGY 

 100 Sì 
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Il sottoscritto Andrea Fochetti, titolare del corso “Sostanze Organiche Naturali di Interesse 

Applicativo” facente parte dell’offerta formativa del Corso di Dottorato in Scienze delle Produzioni 

Animali e Vegetali, 

 

DICHIARA 

 

Che la dottoranda Valentina Mastrobuono ha partecipato alle lezioni del corso, tenute nei giorni 8, 

11, 17 e 22 aprile 2024 attraverso la piattaforma “Google Meet”. 

 

Viterbo, 06/05/2024 

Dott. Andrea Fochetti 
 

 
 
 
  
 

 

 

 





 
 
 

 
 
 
 
 

ATTESTATO DI FREQUENZA 

 

La sottoscritta Francesca Luziatelli attesta che Mastrobuono Valentina, iscritta al XXXVII 

ciclo del Dottorato di Ricerca in Scienze delle Produzioni Vegetali e Animali, Coordinato dalla 

Prof.ssa Roberta Bernini, ha partecipato al corso dal titolo “Tecniche molecolari innovative 

per lo studio del microbioma del latte e del formaggio” di 1 CFU, attivato nell’AA 2021/2022, 

che si è svolto nei giorni 13-15-20-22 giugno 2023 in modalità mista. 

 

Viterbo, 26 giugno 2023 

 

 

 

 

       Il Docente 

Francesca Luziatelli 

   
   

 
 





Structural biology for translational 

research & discovery

Valentina Mastrobuono

This project has received funding from the European Union's Horizon 2020 
research and innovation programme under grant agreement No 871037



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono 

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Fondamenti della teoria della misura”

Presentato dal Prof. Giovanni Organtini - Sapienza Università di Roma il 30 gennaio 2024 (60 minuti) 

Coordinatore METROFOOD-IT
Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono 

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“L’importanza dei materiali di riferimento per il settore agroalimentare”

Presentato dalla Dr.ssa Claudia Zoani – ENEA il 30 gennaio 2024 (60 minuti) 

Coordinatore METROFOOD-IT
Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Ruolo del microbioma nella qualità degli alimenti ”

Presentato dalla Prof. Francesca De Filippis - Università di Napoli Federico II, il 27 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“La sicurezza microbiologica degli alimenti: metodi di analisi e ruolo dei batteri vitali ma non 

coltivabili (VBNC) ”
Presentato da Dr.ssa Annamaria Bevivino & Dr.ssa Luciana Di Gregorio - ENEA, il 27 febbraio 2024 (60 minuti) 

Coordinatore METROFOOD-IT
Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“La texture degli alimenti e profili di consistenza ”

Presentato dal Dr. Valerio Miceli - ENEA, il 21 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Valorizzazione di specie ittiche sottoutilizzate mediante caratterizzazione omica”

Presentato dalla Dr.ssa Marina Ceruso – Università di Napoli Federico II, il 13 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“La spettroscopia NMR in ambito alimentare: panoramica e case studies ”

Presentato dalla Dr.ssa Chiara Portesi – INRIM, il 13 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



Martina Parziale

RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Stable isotope metrology in food science”

Presentato dalla Dr.ssa Nives Ogrinc- METROFOOD-RI (Slovenia), 7 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



Martina Parziale

RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Approcci di metabolomica su specie di interesse agroalimentare”

Presentato dal Dr. Gianfranco Diretto - ENEA, 6 febbraio 2024 (60 minuti) 
Coordinatore METROFOOD-IT

Claudia Zoani



RILASCIATO A

Valentina Mastrobuono

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

PER AVER PARTECIPATO A

METROFOOD-IT WEBINAR SERIES
“Principi e tecniche proteomiche per il miglioramento, la qualità e la genuinità dei prodotti agroalimentari”
Presentato dalla Dr.ssa Daniela Pontiggia-Università di Roma La Sapienza il 6 febbraio 2024 (60 minuti) 

Coordinatore METROFOOD-IT
Claudia Zoani
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