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TECNOLOGIE ALIMENTARI ED ENOLOGICHE
LAUREA TRIENNALE

La laurea in Tecnologie Alimentari ed Enologiche con-
sente di acquisire una solida preparazione interdiscipli-
nare nel settore alimentare, enogastronomico, viticolo
ed enologico. Forma laureati capaci di operare, con
competenza ed in autonomia, in tutte le fasi della filiera
che vanno dalla produzione al consumo dei prodotti
alimentari ed enologici e di garantire la sicurezza igieni-
co-sanitaria e la qualitd dei prodotti, nonché la loro
conservazione e distribuzione.

Per favorire I'acquisizione di competenze professionali
specifiche e consentire un rapido inserimento del lau-
reato nel mondo del lavoro, le lezioni in aula sono ac-
compagnate da attivita di laboratorio, visite didattiche,
incontri con esperti, da un tirocinio pratico in azienda e
dalla redazione di un elaborato finale. Durante il corso
di studi lo studente applica le conoscenze acquisite nel
corso di studi per interpretare e valutare una realta
produttiva o un’attivita di ricerca applicata al settore
alimentare, enologico o della gastronomia.

Il corso ¢ articolato in due curricula professionalizzanti:

Il corso di laurea in Tecnologie Alimentari ed Enologi-
che fornisce conoscenza delle problematiche e dei
metodi di indagine qualificanti per I'iscrizione al Corso
di Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari
(LM-70).
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Durata: 3 anni
Crediti: 180
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